
De tijd is er nog niet in haast veranderd, 

met dank aan de geïsoleerde ligging tussen 

Ieper en de Franse grens. Het Vlaams  

Heuvelland is het België waar wij zo gek  

no yhim- Jkdhmrbg`khf+ khdǁhij+ fdlndcdkhij+

bescheiden en met gevoel voor de goede 

dingen van het leven. 
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Schaapjes tellen met Yvan
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‘Ooit waren er meer dan dertig 
herders acrief tussen Ieper, Wervik 
en Poperinge’, vertelt Yvan. ‘Daarna 
zijn de schapen een tijdje helemaal 
verdwenen. Tot ik het in 1995 heb 
opgepakt. De schapenhouderij 
heeft me altijd getrokken. Je bent 
veel buiten en hebt te maken met 
de seizoenen: lammeren, spenen, 
opfokken, scheren. Prachtig.’
We ontmoeten Yvan en zijn schaaps-
kudde op de Kemmelberg, tussen 
golvende weilanden en plukken bos. 
Als wandelaar loop je dwars door dit 
landschapsschilderij. Je ziet en voelt 
de glooiing van wat eens de duinen 
waren van de Noordzee, toen deze 
nog diep in het land drong. Bovenop 
de heuvelrug is er het prachtige ver-
gezicht, dat zich onmiddellijk plooit 
zodra je omlaag gaat. Het landschap 
vouwt zich op als de landkaart in je 
handen.
Heuvelland is eigenlijk de verzamel-
naam van zeven kleine dorpen in de 
Vlaams-Franse grensstreek, maar de 
heuvels zelf trekken zich niets aan 

van de denkbeeldige lijn die hier 
de Schreve wordt genoemd. Aan 
de Franse kant klimt en daalt het 
lekker verder met onder meer de 
Katsberg, Boeschepeberg, Kokereel-
berg en Zwarteberg. En het stadje 
Bailleul is een aardig uitstapje.
De afstanden zijn klein, waardoor 
het ideaal terrein is om te wandelen 
ne sd ǀdsrdm- Unnq adhcd `bshuhsdhsdm
is een netwerk van routes en knoop-
punten gemaakt, zodat je zelf je 
tocht kunt samenstellen. Dat het 
fddm ǁ`tvdjtk hr advhiydm cd g`qcd
cijfers: 100 kilometer wandelroute 
in Heuvelland en 1000 kilometer 
ǀdsrqntsd hm cd fdgdkd Vdrsgndj-
Bekende attracties ontbreken, 
maar juist in de kleinschaligheid 
schuilt de grote kracht. Onderweg 
is er ambachtelijk ijs bij Johan en 
Martine Delporte in Wijtschate, een 
glas bier met een boek in leescafé 
Le Temps des Cerises in Westouter 
en een kleine proeverij in de cave 
van wijngoed Monteberg. ‘Wat als 
hobby met zeshonderd stokken is 

begonnen, is nu ons leven’, vertelt 
Jean-Pierre Six, die samen met zoon 
Edward de wijngaard van 22.000 
stokken bewerkt. Behalve bekende 
‘noordelijke’ rassen als Müller-
Thurgau en Siegerrebe, groeit er 
sinds enkele jaren ook Chardonnay.
Na in Dranouter het Folkcentrum 
(hier kom je alles te weten over 
volksmuziek) en in Kemmel het 
bezoekerscentrum De Bergen te 
hebben bezocht, zorgt de wande-
ling bij Loker voor een typisch 
Heuvelland-momentje. Achter elke 
berg kan een verrassing liggen. Iets 
buiten het dorp is daar plots een 
kleine begraafplaats uit de Eerste 
Wereldoorlog. Hij ligt zoals er wel 
meer liggen: zomaar in het weidse 
land. Op de meeste stenen staat 
slechts de naam van de soldaat en 
zijn regiment. Soms gaat de tekst 
een stapje verder:
‘Greater love hath no man
Than to lay down his life 
For his friends’
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Vlaams Heuvelland

Onder de appelboom staan drie lig-
bedden. Hier, in de tuin van Hotel 
Reverie, ligt het Vlaams Heuvelland 
letterlijk aan je voeten. Mooier 
wordt het niet: de Kemmelberg, de 
kerktoren van Loker, weilanden, 
wijngaarden, bossen en heuvels 
die tot in Frankrijk rollen. Glaasje 
lokale wijn erbij, een goed boek en 
alle wensen zijn vervuld.
‘Het uitzicht is onze grootste troef’, 
zegt Marjolein, die haar ouders 
Herwig Perferoen en Martine Coene 
helpt met het hotel. ‘Alle kamers 
zitten aan deze kant van het gebouw. 
Die op de eerste verdieping hebben
een eigen terras, maar de tuin en 
het gezamenlijke terras onder de 
druivenranken zijn natuurlijk veel 
leuker. Bij mooi weer kun je hier 
ontbijten.’

De familie Perferoen liet het hotel 
no cd ǁ`mjdm u`m cd Qncdadqf
vijfentwintig jaar geleden bouwen. 
‘De plek was liefde op het eerste 
gezicht’, vertelt Herwig. ‘Met de 
tuin en het uitzicht op het zuiden. 
En we wilden een hotel dat bij die 
omgeving paste, met een landelijke 
uitstraling.’
Dat is gelukt. Hotel Reverie ademt 
de sfeer van een cottage op het      
Engelse platteland. Om die warmte 
te creëren is gebruik gemaakt van 
oude materialen. Balken, stenen en 
antiek meubilair. Zo tref je in de 
kamers klassieke bedden, stoelen, 
kasten en spiegels.
De Reverie (vrij vertaald: Dromerij)
past perfect in Heuvelland: lief, 
eerlijk, sfeervol en persoonlijk. 
De gast zal er niet verloren rond-

lopen. Zo krijgen wandelaars van 
Martine een huisgemaakt lunch-
pakket mee. ‘Omdat de gasten hier 
méér verdienen dan bij hen thuis.’
In het hotel wordt veel aandacht 
besteed aan biologische produc-
ten. Voor ze aan hun avontuur als 
hotelier begonnen, had de familie 
Perferoen een restaurant en een 
biowinkel. Vandaar. ‘Aanvankelijk 
zuiverden wij ons eigen water in een 
rietveld’, aldus Herwig. ‘Maar dat 
mag niet meer. Nu concentreren we 
ons vooral op het eten en drinken. 
Zo kweken we zelf fruit dat we 
graag aan onze gasten serveren. 
En het ei dat u bij het ontbijt krijgt, 
komt van de kippen die u in de tuin 
ziet rondscharrelen.’

Hotel Reverie, Rodebergstraat 26
8950 Westouter, tel. +32 (0)57 
444819, www.reverie.be 
1,oj lds nmsahis u`m`e ~ 0//-
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IIn zijn winkel aan de Neermarkt in 
Ieper geeft Pascale Dupuydt een 
demonstratie paté-proeven: ‘Neem 
een hapje, smeer het dan tegen je 
verhemelte, laat het warm worden, 
naar de neus opstijgen en slik het 
dan heel voorzichtig door. Je weet 
niet wat je meemaakt, zo lekker. 
Mensen eten het veel te gulzig. 
Op je tong zitten maar vier smaak-
receptoren, in je neus zesduizend!’
Pascale is al de vijfde generatie 
Depuydt van de gelijknamige 
slagerij. Dat zijn winkeltje met z’n 
Jugendstilgevel niet ten onder is ge-
gaan in het geweld van grote ketens 
is te danken aan de consequente 
keuze voor het ambacht. ‘Bijkans 
alle grondstoffen verbouwen we zelf. 
Tot en met de tarwe die we aan onze 
eigen varkens geven. Alleen op die 
manier kun je kwaliteit garanderen.’

Van heinde en verre weten klanten 
cd vhmjdk sd uhmcdm- Nnj oqnǀsddqs
Pascale van bezoekers die na een 
dag in de stad een Iepers pateetje 
mee naar huis willen nemen. Het 
is eens wat anders dan de choco-
lade die in tientallen souvenir-
shops wordt aangeboden. Hoewel, 
ook daarvan is in Ieper een goed,       
ambachtelijk adres te vinden: 
Calinor, bij toeval ontstaan omdat 
Alain Grimmonprez vanwege een 
allergie de bakkerij van zijn vader 
niet kon voortzetten.
‘Een chocolaterie lag niet voor de 
hand’, vertelt Alain. ‘De meeste 
bezoekers kiezen voor de goedkope 
variant. Maar de keuze voor de am-
bachtelijke weg betaalt zich nu uit. 
We zijn gekozen bij de beste 
chocolatiers van België, een enorme 
eer. Kijk, het is bij chocolade net 

als bij een grand cru, je moet goede 
ingrediënten hebben. De beste 
cacao dus. Uit Togo, Madagaskar, 
Zuid-Amerika. Alleen daar maak je 
hemelse pralines mee.’
Mdd+ neǀbhddk gnnqs Hdodq mhds sns
Heuvelland. Maar wie zo’n schoon 
stadje op slechts op tien kilometer 
rijden links laat liggen, is zot. De 
winkels van Pascale en Alain alleen 
al zijn de moeite waard, maar ook 
voor andere vormen van kooplust 
kun je er terecht. Bovendien biedt 
Ieper cultuur, terrasjes, trendy cafés 
en een centrum dat er middeleeuws 
uitziet, maar na de Eerste Wereld-
oorlog steen voor steen is herbouwd. 
Pas in 1967 – bijna vijftig jaar na het 
einde van de oorlog – was de restau-
ratie klaar.

Vlaams Heuvelland

Pralines van Alain




